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Ristorante © Hotel

Grabenstrafse 34
65549 Limburg/Lahn
Telefon 0 64 31/2 88 07 27

Kartenzahlung ab 30 EURO moglich!

FRUHSTUCKSBUFFET
Montag bis Freitag von 7.00 Uhr bis 10.00 Uhr
Samstag & Sonntag von 8.00 Uhr bis 10.30 Uhr

C“)FFNUNGSZEITEN RISTORANTE
Durchgehend warme Kiiche von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
und von 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr,

Freitag & Samstag bis 23.00 Uhr

ALLE SPEISEN zum Mitnehmen oder zum Verzehr
in gemiitlicher angenehmer Atmosphdre im Restaurant

(GIBT ES bei Ihnen einen Anlass zu einer grof3eren Feier?
Wenden Sie sich an unseren Kiichenchef, er berit Sie gerne.
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SALAT KARTE

Euro
Hahnchensalat 17,50
Mix Salat mit gebratenem Hdihnchenfiletstreifen
mariniert in Balsamico-Honig-Dressing
Filet Salat 19,50
Gebratene Streifen vom argentinischen Angusfilet
auf frischem Salat der Saison, mariniert in Balsamico-Honig-Dressing
Pilzsalat 16,50

Gebratene Champignons auf Eisberg und Ruccolasalat
mariniert in Balsamico-Olivendl verfeinert
mit gehobeltem Parmesan und Kirschtomaten

Buon appetito!
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SPAGHETTI AUS DEM PARMESANLAIBE

Italienischer Hartkdse aus der Region Emilia Romagna.
Hergestellt aus Kuhmilch reift der Kdse ca. 36 Monate.

21,00 Euro
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WIR EMPFEHLEN IHNEN
FriscHE FIsCcH SPEZIALITATEN:

Euro

Wildlachs Medaillons 35,50

An Orangenkaramel

Loup de Mer 34,50
mit WeifSwein
Zander Filet 33,50
mit WeifSwein
Dorade Griés 34,50

mit Limettensauce

Zu den Fischgerichten servieren wir Kartoffeln,
frisches Gemiise und Salat
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FriscHE NUDELN

Torteletti gefiillt mit Triiffel
gefiillt mit Ricotta und Triiffel in Butter-Salbei-Sauce und Parmesan

Schiaffoni gefiillt mit Mozzarella
Schiaffoni in Butter geschwenkt, mit Salbei und frischem Parmesankdse

Raviolini gefiillt mit Pilzen und Tomaten
Raviolini mit Basilikum und frischem Parmesankdse in TomatensofSe

Buon appetito!

Euro

21,00

20,50

19,50
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APERITIF

@ 3 O O B N =

109

Campari Soda®
Campari Orange®
Martini" rosso

Martini® bianco
Prosecco 0,1 m.l.
Sherry"

Prosecco Aperol®?

Hugo

LoNG DRINKS

9 Wodka Lemon
10  Gin Tonic @cl) mit Tonic Water (0,2 1)
11  Whisky Cola™
V ORSPEISEN
12 Prosciutto di parma con melone
Parmaschinken mit Melone und Pizzabrot*? ©
14  Bresaola della Valtellina
serviert mit gehobeltem Parmesan® und Ruccola
17  Mozzarella caprese
mit Biiffelmozzarella®, Tomaten und Basilikum
18  Carpaccio?
Rohmariniertes argentinisches Angusfilet mit Triiffel6l
19  Antipasto misto® ©

Gemischter mediterraner Vorspeisenteller

Euro
9,50
9,50
9,50
9,50
9,00
9,00

10,50
10,50

Euro
9,50
11,50
9,50

Euro

19,00

19,50

17,00

20,00

17,00
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SUPPEN Euro

31 Minestrone? 9,00
Hausgemachte italienische Gemiisesuppe

32  Zuppa di cipolla 9,50
Franzosische Zwiebelsuppe

33 Crema di pomodoro” 9,50
Tomatencremesuppe

SALATE Buro

40 Insalata primavera©” 11,50
gemischter Salat mit hausgemachter Dressing Sauce

41 Insalata Pomodori Tonno Cippola 12,00
Salat mit Tomaten, Thunfisch™ und Zwiebeln mit hausgemachter Dressing Sauce

42 Insalata nizza©/) 13,50

gemischter Salat mit Kiise®, Schinken®? %9 ynd Ei
mit hausgemachter Dressing Sauce

43  Insalata capricciosa @7 14,50
gemischter Salat mit Kise®, Schinken”? %9, Thunfisch® und Ei
mit hausgemachter Dressing Sauce

44  Insalata Alla Angelo®?" 15,50

Gemischter Salat mit Mozzarella ® und Balsamico Dressing

KINDERTELLER Euro
130  Coteletta alla milanese AV © 14,50
paniertes Schnitzel mit Pommes frites
132 Spaghetti al pomodoro#? " 10,50
Spaghetti mit Tomatensofie
134  Rigatoni alla bolognese AV <V 10,50

Maccaroni mit FleischsofSe




Ristorante © Hotel

NUDELGERICHTE e

60 Spaghetti al pomodoro4? D 11,50
Spaghetti mit Tomatensofie

61  Spaghetti alla bolognese AV " 12,50
Spaghetti mit FleischsofSe

62  Spaghetti aglio e olio peperoncino AV 14,50
Spaghetti mit Knoblaucholivenol und Peperoni

63  Spaghetti alla carbonara#?® 14,50
Spaghetti mit Schinken®?% %, Sahne und Ei

73  Tagliatelle mit Flusskrebsen AV <D 17,00

griine Bandnudeln mit Flusskrebsen, Ruccola,
Tomatensahnesof$e und Knoblauch

75  Tagliatelle salmone 4 <D 17,50

griine Bandnudeln mit Lachs, Sahne, Knoblauch und Tomatensofse

83  Rigatoni mama miaA? <SP 15,00
Maccaroni mit Erbsen, Schinken”? ¥ ®, Peperoni, Sahne und TomatensofSe
85  Rigatoni salmone#? N 17,59
Maccaroni mit Lachs, Sahne, Knoblauch und TomatensofSe
93  Tortellini alla napoletana %AV © G HMD 13,50
Nudeln mit Hackfleisch gefiillt und Tomatensofe
95, Jortellingalla pahna@ab© OB 15,50
Nudeln mit Hackfleisch gefiillt mit Schinken? ¢ und Sahne
99  Gnocchi napoli? ¥4V G 13,50
Gnocchi mit Tomatensofie
100  Gnocchi bolognese? 44D 1 15,00
Gnocchi mit Fleischsofle
101  Gnocchi maison? 949060 15,50

Gnocchi mit Schinken?? %9 ynd RahmsofSe
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UBERBACKENE TEIGSPEZIALITATEN

111  Combinazione?4V D
verschiedene Teiggerichte iiberbacken

112 Lasagne49© 9D
Schichtnudeln mit Bechamel- und FleischsofSe iiberbacken

117  Gnocchi Mozzarella? 9 AV 9 G0
Gnocchi mit Tomatensofie, Sahne und Mozzarella iiberbacken

119  Tortellini Mozzarella AV GBI

Tortellini mit Hackfleischtomatensofie, Sahne und Mozzarella iiberbacken

122 Rigatoni alla Angelo AV 9D

Maccaroni mit Zucchini, Oliven, Champignons, Tomaten,
Sahnesofie und Kise® iiberbacken

Pizza
135  Pizza?V© Margherita

Tomaten und Kise”

136  Pizza*P© mit Flusskrebsen
Tomaten, Kise®, Flusskrebsen, Knoblauch und Ruccola

138  Pizza*"“ Salame e funghi
Tomaten, Kiise®, Salami®* > und Champignons

140  Pizza*V© Prosciutto e funghi
Tomaten, Kise®, Schinken®?*® ynd Champignons

141  Pizza®"© Regina

Tomaten, Kise®, Salami?*®, Schinken”? % und Champignons

146  Pizza?V© Frutti di mare®D
Tomaten, Kise®, Knoblauch und Meeresfriichte

147  Pizza®V© Capriciosa

Euro

14,50

14,50

16,00

16,00

16,50

Euro

10,50

17,00

12,50

12,50

13,50

16,00

13,50

Tomaten, Kise®, Salami?*®, Schinken??* %, Champignons und Paprikaschoten

148  Pizza*"© Tonno e cipolla®
Tomaten, Kise®, Thunfisch und Zwiebeln

14,00




Pi1zza
151

155
154

157
50

160
161
163
165

166
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Pizza*?© della Casa
Tomaten, Mozzarella ®, Hihnchenbrustfilet und Rucola

Pizza*"© Bresaola della Valtellina
mit Rinderschinken, gehobeltem Parmesan ®und Ruccola

Pizza*"© Diavolo
Tomaten, Kise®, Zwiebeln, Salami?* > und Paprikaschoten (scharf)

Pizza*"© Alla Angelo

Tomaten, Biiffelmozzarella ©, italienische Mortadella,
Rucola und Pistazien™”

Pizza#? © Calabrese

Tomaten, Mozzarella®, Rucola, Pinienkerne™,
Parmesan © und italienische scharfe Salami?® >

Pizza*"© Peperoni
Tomaten, Kise® und Peperoniwurst?

Pizza*V© Salame Prosciutto
Tomaten, Kiise®, Salami?® > und Schinken?? 49

PizzaAV© alla un turco Napoletano
Tomaten, Mozzarella ®, Aubergine, Zucchini, Peperoni und Parmesan ©

Pizza-BrotA)©
mit Tomatensofe

Pizza-Brot*?V©
mit Knoblauch

Euro

16,00

17,50

13,00

16,00

16,00

13,00

12,50

17,00

6,00

5,50
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VOM RIND (ARGENTINISCHES RUMPSTEAK)

Alle Gerichte mit Salat, Gemiise und Kartoffeln

169  Bistecca alla griglia
Rumpsteak vom Grill
170  Bistecca al funghi
Rumpsteak mit ChampignonsofSe 4V © @D DD
171  Bistecca al cipolle
Rumpsteak mit Zwiebelsofe 4V © PP DD
173  Bistecca al pepe
Rumpsteak in Pfeffersofse 409 P DD
179  Filetto alla griglia
Filetsteak vom Grill
180  Filetto al funghi
Filetsteak mit Champignonsofie 4V © &PV ]
181  Filetto al pepe
Filetsteak in Pfeffersofie AV © @ PDD
182  Filetto al cipolle
Filetsteak in Zwiebelsofie 4V © &P DD
VoM Lamm
Alle Gerichte mit Salat, Gemiise und Kartoffeln
232  Lammfilet ,alla griglia” — gegrilltes Lammfilet
236 Lammfilet ,al cipolle”
mit Zwiebelsof$e 4V © &P V)
237 e lamimfilet , al Pepe

Lammfilet mit Pfeffersofie 4V © &PV ]

Euro

34,00

36,00

36,50

35,50

38,00

39,00

39,00

39,00

Euro

36,50
39,00

39,00
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VoM SCHWEIN

Alle Gerichte mit Pommes frites und Beilagensalat

189  Coteletta impanata
Schnitzel nach Wiener Art 4V ©©
190  Coteletta al cipolle
Schnitzel, Tomatensahnesofe 4 © und mit Zwiebeln
191  Coteletta con salsa di panna pomodoro
Schnitzel mit Rahmsof$e4? © DD
192  Coteletta funghi
Schnitzel mit Champignons#?© ¢ PV
195  Schweizer Krauterschnitzel
Schnitzel mit Schinken?? 9 und Kise® iiberbacken
SCHWEINESTEAKS
Alle Gerichte mit Pommes frites und Beilagensalat
207  Scaloppine al funghi
Drei kleine Schweinesteaks mit Champignonsofie 4V © ¢/ B D)
212 Scaloppine al cipolle
Schweinesteaks mit Zwiebelsofse AV © 9P DD
215  Scaloppine al pepe

Schweinesteaks mit Pfeffersofe 4V © &P DD

Euro

19,50

21,50

20,50

20,50

22,50

Euro

23,50

25,00

24,50




PUTE
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Alle Gerichte mit Pommes frites und Beilagensalat

227  Putenschnitzel ,Gorgonzola”
Putenschnitzel mit Gorgonzolasofse ©
228  Putenschnitzel , Funghi”
Putenschnitzel mit Champignonsofie A4V @B DD
229  Putenschnitzel al cipolle
Putenschnitzel in TomatensahnesofSe © mit Zwiebeln
231  Putenschnitzel al pepe
Putenbrust mit Pfeffersofie V< &P V)
DESSERT
242  Zabaglione ©
243  Zabaglione © mit Eis
244  Vanilleeis ©®H9H mit heiien Himbeeren
245  Gemischtes Eis 9 ®H9H mit Sahne ©
246  Gemischtes Eis 9B H9H ghne Sahne
390 Tiramisu©®

Euro

22,50

21,50

22,50

22,50

Euro
10,50
11,00
11,00
10,30
10,00
11,00
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ALKOHOLFREIE (GETRANKE

315
335
1335
316
318
320
322
325
326
327
331
332
333

Tafelwasser 0,251
Tafelwasser 0,751
San Pelegrino 0,751
Pepsi™ 0,331
Mirinda 0331
Schwip Schwap ™ 0,331
7up 0,331

Apfelsaft o021
Apfelsaftschorle 0,251
Orangensaft 021
Bitter Lemon?” 0,21
Ginge Ale 0,21

Tonic Water 0,21

WARME GETRANKE

345
346
347

348
349
350
351
352
353

Kaffee™

Espresso ™

Original italienischer
Cappuccino ™
Cappuccino mit Sahne®™
Tee

Milchkaffee ©

Latte Macchiato 9™
Espresso Macchiato © ™

Espresso Coretto <™

Euro
3,70
7,00
7,50
4,50
4,50
4,50
4,50
3,80
4,00
4,30
4,30
4,30
4,30

Euro
3,30
3,30

4,00
4,00
3,20
4,00
4,00
3,50
7,50

Bi1ER

Euro

300 Pils AV 031 4,00
301 Schuss 2V 031 4,00
302 Diesel AP 031 4,00
303 Alster 4V 031 4,00
304 Diesel AP 041 4,70
305 Pils4Y g41 4,70
306 Alster 4V 041 4,70
307 Altbier AV 0331 4,30
308 Kristallweizen A 0,51 5,20
309 Hefeweizen AV 051 5,20
310 Weizen dunkel 2V 0,51 5,20
311 Malzbier 4V 0,31 4,30
313 Krefelder AV 041 5,20
314 alkoholfreies Bier AV 0,331 4,50
1309 alkoholfreies Hefeweizen AV 0,51 5,20
APFELWEIN Euro
338 Apfelwein ™ pur 0251 4,60
339 Apfelwein "V sauer 0251 4,60
340 Apfelwein " siifi 0251 4,60
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ITALIENISCHER MAGENBITTER Ero

OFFENER ROTWEIN Bl 250 Fernet branca 2 6,50
260 Bardolino @V natbtrocken 0,21 7,50 252 Jagermeister 2 6,50
261 Valpolicella 'Y feinherb 021 8,00 253 Ramazzotti 2 6,50
262 Lambrusco 9P ieblich 0,21 7,50 255 Sambuca 2 6,50
263 Chianti 2D trocken, 256 Amaretto 2 6,50

ein Klassiker aus der Toscana 0,2 1 8,00 258 Marsala 2 6,50
264 Barbera 0D trocken, elegant 0,2 1 7,00 259 Bailey\sc) 2l 6,50
265 Primitivo 9P 21 8,00
270 Montepulciano 1 trocken,
aus der Region Abruzzen 0,21 7,50
271 Nero d& Avola ™Y g2 750  OPIRITUOSEN Euro
272 Merlot ™V pocken 0,21 7,50 SDETE L ] 7,50
356 Malteser 7,00
358 Bacardi Cola 8,50

[TALIENISCHER 360 Williams 7,50

OFFENER WEISSWEIN Euro 361 OpEe o
267 Frascati secco OV trocken 0,21 7,50

. . s 10) L)
L s 750  WHISKY Fur
273 Frizzantino Y ieplich 021 7,50 365 Jonnie Walker 8,00
274 Chardonnay Ry trocken, 366 Jim Beam 8100
mit leichter Blume 0,21 7,50 367 Jack Daniels 8,00
266 Verdicchio 'Y ¢,21 8,00

BrRANDY UND COGNAC  Euro

ITALIENISCHER 370 Veccia Romagna 8,00
OFFENER ROSEWEIN - 371 Metaxa 8,50

269 Rosatello 'OV 021 7,50 373 Remy Martin 9,50
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FRUHSTUCKSBUFFET
Montag bis Freitag von 7.00 Uhr bis 10.00 Uhr
Samstag & Sonntag von 8.00 Uhr bis 10.30 Uhr

(")FFNUNGSZEITEN RISTORANTE
Durchgehend warme Kiiche von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
und von 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr,

Freitag & Samstag bis 23.00 Uhr

Z USATZSTOFFLISTE
1) = Hinter-/Vorderschinken aus Schinkenteilen geformt
2) = Antioxydationsmittel 3) = Geschmacksverstarker 4) = Konservierungsstoffe
5) = mit Farbstoff 6) = Stabilisator 7) = chininhaltig 9) = geschwérzte Oliven
10) = geschwefelt 11) = coffeinhaltig

ALLERGENELISTE
A = glutenhaltiges Getreide (Weizen', Roggen?, Gertse’, Hafer*, Dinkel’, Kamut®, Hybridstimme”)
B = Krebstiere C=Eier D =Fisch E =Erdniisse F = Soja
G = Milch und Milchprodukte (einschliellich Laktose)
H = Schalenfriichte (Mandeln', Haselnuss?, Walnuss®, Cashew?, Pecannuss®, Paranuss®, Pistazie’, Macadamianuss®)
I =Sellerie J=Senf K =Sesamsamen L = Schwefeldioxd und Sulfite




